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Serviervorschlag

Ei-Mehlmasse
4 Eier

160g siiBer Senf

6g Salz

200ml Milch

160g Mehl

0,14g schwarzer Pfeffer (1 Prise)

Zutaten fiir 10x Brezel-WeiBwurst-Spiefe

2 Laugenbrezeln
5 WeiBwiirste
100m| Weizenbier
10 SpieBe

1 Fonduetopf

2| Frittierdl

Brezel-WeiBwurst-Spiel
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3244 Laugenbrezel

Zubereitung:

Die WeiBwiirste pellen und in ca. 10-15g Scheiben
schneiden, sdass pro Wurst sechs Scheiben
herauskommen. Die nach Anleitung aufgetauten Brezeln in
mundgerechte Stiicke schneiden.

Die Brezelstiicke kurz in Weizenbier tunken und
abwechselnd den SpieB mit der WeiBwurst bestiicken. Mit
der Brezel anfangen, dann Wurst usw.

Fiir die Ei-Mehlmasse Eier, Salz und Milch in einer
Schiissel verquirlen. Dann das Mehl hinzufiigen und
glattriihren.

SpieBe bereitstellen und je nach Hunger einen SpieB durch
die Eimasse ziehen und dann im Fonduetopf frittieren.
Dazu ein kiihles Bier.



